10° Gala Méritas de la FEQ

Samedi, 19 juin, a 19h00

Hotel Mortagne

1228 rue Nobel, Boucherville 450-655-9966
Voir plan routier sur le site www.hotelmortagne.com

Admission générale 45$% (taxes incluses, sans alcool)

Payable par chéque ou argent comptant, avant le 11 juin
Les réservations seront considérées seulement sur réception du paiement.

Entrée gratuite pour tous les récipiendaires.

SVP, confirmez votre présence par téléphone 514 252-3045 # 2
ou par courriel a annecatherinevernet@escrimequebec.gc.ca.




GALA MERITAS 2010 - Athlétes honorés

Catégorie  Arme Athléete Club
-11 ans E mixte Ylénor Co6té EPE
-11 ans  F mixte Kolya Olivier SRN
-11ans S mixte Olivier Smith SRN
-13 ans EF Emma Langevin OM
-13 ans EM Léonard Bonin ESC
-13 ans FF Ariane Bilodeau MOU
-13 ans FM Francois Mathieu Mariaud De Serre  SEN
-13 ans FM Moise Rios-Lopez CRA
-13 ans SF Frédérique Bourget SRN
-13 ans SM Mathieu Mongrain SRN
-15 ans EF Andrée-Anne Paquet SRN
-15 ans EM Marc-Antoine Blais Bélanger BRE
-15 ans FF Elisabeth Hurtubise SRN
-15 ans FM Eamonn Gomez-Perales MOU
-15 ans SF Imola Bakos SRN
-15 ans SM Pascal Lambert SRN
Cadet EF Vanessa Lacas Warrick MDF
Cadet EM Marc-Antoine Blais Bélanger BRE
Cadet FF Malinka Hoppe CRA
Cadet FM Francgois-Olivier David OM
Cadet SF Gabriela Page SRN
Cadet SM Shaul Gordon SRN
Junior EF Andréanne Demers CRA
Junior EM Mykaél Lambert MDF
Junior FF Alexandrine Morency SRN
Junior FM Maximilien Van Haaster CRA
Junior SF Joelle Brisson MEC
Junior SM Vincent Couturier BRE
AAA EF Marion Couffignal BRE
AAA EM Thomas Delwaide CRA
AAA FF Diane Caron ESQ
AAA FM Lorenzo Gauvilli LAG
AAA SF Erika Timoshenko BRE
AAA SM Antoine Lefevbre-Brossard BRE
Vét. EF Josée Bergeron EST
Vét. EM Pierre-André Lachapelle OM

Vét. F Mixte Jean Dupuis oM



GALA MERITAS 2010

Panthéon et autres honneurs

Panthéon : Batisseur Yann Bernard
Panthéon : Athlete Marc Lavoie
Entraineur de l'année Surprise!ll

Athlete de lI'année Surprise!!!



AU MENU...

Entrée

Salade de bebés épinards au confit de pintade,
abricots et figues, vinaigrette au Xéres

Plat principal

Cog au porcelet, sauce Sud-ouest aux aromes fumes
Dessert
Dessert création du Chef, Mousse au chocolat, cceur

coulant au caramel salé et noix

Café, thé, infusion




